gotuj w stylu eko.p!

Zapiekanka z ziemniakow, kietbasy i

ostrego zottego sera

& Bozena1960

Polecane na: zapiekanki

Kuchnia (region): polska

. 60 min .

ziemniaki - 500 g

kietbasa slaska lub szynka - 250
filizanka

Smietana 18 % - 100 ml

cebula - 1 szt.

ser zOtty starty - 60 g

Sos: -

woda - 150 ml

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki po obraniu umy¢, osuszyc¢ i pokroi¢ w cienkie plasterki. Kietbase pokroi¢

w potksiezyce, natomiast cebule po obraniu pokroi¢ w pétplasterki.

Pokrojong cebule podsmazy¢ do zeszklenia na patelni z rozgrzanym olejem.

Zaroodporne naczynie wysmarowag tluszczem, nastepnie uktadaé warstwami na samym poczatku
plasterki ziemniakéw, cebule, a na koncu kietbase lub szynke. Druga warstwe uktadac w tej samej
kolejnosci. Wode wymieszaé ze smietang i z przyprawami. Catos$¢ zalaé przygotowanym sosem,
a goére posypacé startym serem lub kawatkami pokrojonego sera, zapiekaé¢ w piekarniku w 180

stopniach okoto 50 minut.

Smacznego .

. 6 porcji

$mietana 18 % - 150 ml

sOl i pieprz - - do smaku

bazylia - 1/2 tyzeczka

czosnek granulowany - 1 tyzeczka
papryka wedzona - 1 tyzeczka
cebula suszona - 2 tyzka
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